vinum?

Creme de Cassis

Jean Gauthier

LAND: Frankrig
OMRADE: Ardeche
ALKOHOL: 18%

Om Jean Gauthier

Jean Gauthier er et dedikeret fransk destilleri. De har
siden 1968 veeret et kendetegn for likgrer og frugt-
braendevine i absolut saerklasse. Helt fra plukning og
selektering af de forskellige frugter, til destillering

og lagring, foregar alt med allerstarste praecision og
ombhu. | dette omrade i Sydfrankrig er der i generatio-
ner blevet lavet fantastiske likgrer, og Jean Gauthiers
likarer overgar dem alle.

Om likgren

Creme de Cassis fra Jean Gauthier har en dyb, mark
purpurfarve med mgrkergde reflekser. Den friske
og sedmefulde smag af solbaer dominerer og bliver
balanceret af en subtil syrlighed, der tilfgjer kom-
pleksitet og dybde. Eftersmagen er behageligt ved-
holdende og efterlader en frugtig, velafbalanceret
fornemmelse.

Serveringsforslag

Creme de Cassis er en skan alsidig likar, der kan
nydes pa et hav af mader. Traditionelt anvendes den
som en aperitif og blandes med mousserende vin, sa-
som champagne, for at skabe den klassiske kir-cock-
tail. Den kan ogsa bruges som en leekker ingrediens

i cocktails og drinks, der tilfgjer en sofistikeret og
frugtagtig dimension. Prgv den for eksempel i en
forfriskende sommercocktail med lime og mynte eller
som en ingrediens i en forfgrende solbaer martini.




